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SKOLNI PLES ROZHOVOR S FRANKIEM!
Vystoupeni skupiny Mandrage Nejlepsi pizza v Praze
CTETE NA STRANE 1 CTETE NA STRANE 5

4. skolni ples
Zakladni skoly
Karla Capka

V pétek 19. kvétna probehl

v kulturnim centru Vzlet jiz 4.
rocnik skolniho plesu nasi
zakladni skoly. VeCerem nas
provazeli dva sympaticti mladi
moderatori Tomas Vardan

a Krystof Svehlik, ktei{ k nAm
prijeli z divadelni skoly az

z daleké Moravy. Z daleka

k nam prijel i Sokolovsky
tanecni orchestr, ktery nam hral
po cely vecer skvélé pisné,

na které jsme si mohli
zatancovat.

Po tvodnim slové pani reditelky
Ivany Vankové a pana zastupce
Lukase Tallera probéhlo
Serpovani zékli z 9.A a z 9.B,
které bylo zakonceno
slavnostnim pripitkem. Koncert
Sokolovského tanecniho
orchestru doplnovala skvéla
pévecka vystoupeni Anitky
Jasari a Marusky Page z 9.B

a vystoupeni pana ucitele
Romana Jehlicky. Nechybélo ani
profesionélni predtanceni
Anezky Markové, ktera se svym
partnerem predvedla tri klasické
tance a trikrat latinu.

Ze by se na skolnim plese
objevila rozpadla skupina
Mandrage ?

Na plese absolventti tuto
skupinu zastupovali zékyné
ze 4.A. a to Katefina
Dominikova jako Vit Stary
(zpévak), Laura Suchankova
jako Josef Bolan (kytara), Lola
Hlavickova jako Matyas Vorda
(bici), Andrea Micankova jako
Frantisek Borik (klavesy)

a Katerina Novékova jako
(Michal Faitl). Kapela
vystoupila ve stribrnych
flitrovych séccich a na plese
zazpivala znamou pisnicku

Motyli, o hudebni doprovod se
postaral Sokolovsky tanecni
orchestr a musim uznat Ze se jim
to povedlo. Za kapelou byla
nachystana videoprojekce se
slovy k refrénu, ale uz

pri prvnich ténech bylo jasné, zZe
byla zbytecna, cely sal totiz
zpival s kapelou. A o tom, Ze
vystoupeni mélo veliky Gspéch,
sveédci i bourlivy potlesk

a skandovani se slovy:
,,Opakovat! Opakovat!“, které se
linulo publikem.

V zavéru vecera pak probéhla
tombola, na kterou se vsichni
moc tésili. Vyhrat jste mohli
nékolik voucherd, sluchétka,
knihy, koblizky, dorty, rolady
nebo dokonce misy plné rizk!
Tyto dobroty, stejné tak jako
nadherny dort do drazby, dodala
opét uzasna pani Zuzana
Bludska, které moc dékujeme.
Jako kazdy rok se i letos tento
dort drazil. A tipnete si za kolik
penéz byl vydrzen? Byly to
neuveritelné 2000 K¢ a dort
ziskaly divky z 8.A, které si

na ném pochutnavaly jesté

v pondéli ve skole.

foto: Jaromir Zubak

atmosféra a my uz se tésime

na dalsi rok, na dalsi skolni ples
a akce, které pro nas skola
porada.

Vrcholem vecera bylo
predtanceni zakid 9.A a 9.B. Jako
prvni na scénu prisly aquabely

z 9.B, které dokonce tancovaly
v bazénu. Celé tzasné
vystoupeni s zZaky natrénovala
pani ucitelka Renata Horakova.
Druhé vystoupeni bylo
kombinaci Zaki z 9.A a chlapct
z 9.B, které predvedli ukazku
nékolika tanct. Na z&vér se

na obé tridy sesypaly barevné
balonky, ve kterych mohli tancit
na posledni pisnicky tohoto
vecera, které nam opét zahral
uzasny Sokolovsky orchestr.

Autor: redakce

Béhem celého vecera jste si
mohli zakoupit listky

do tomboly, ochutnat vynikajici
chlebicky nebo se obcerstvit

v jednom ze dvou barti. Cely
vecer panovala velice prijemna
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Den v zupanu

foto: Veronika Dynterova

Napadlo vés nékdy prijit

do Skoly v...Zupanu? Ano, nas
skolni parlament to napadlo

a navrhl dalsi super vyzvu! Den
v Zupanu spocival v tom, Ze jste
si na sebe museli vzit Zupanek.
Jedno jak barevny, ¢i jak
chlupaty. Vystridaly se zde
opravdu riizné barevné varianty,
Zupany chlupaté, dlouhé, malé...
V den Z se ur¢ité pobavilo
spoustu lidi, déti i uciteld.

V tomto obleceni se i ucilo,
kromé tedy télocviku,

protoZe v nékterych zupanech
bylo opravdu velké horko.

A diky Zupantm se dokonce
zlepSovaly zndmky! V nasi tride
bohuzel moc lidi Zupan nemélo,
a tak pani ucitelka z 5.A rekla,

foto: Veronika Dynterova

ze ten, kdo Zupan m4, tak tomu
odpusti jednu nebo dvé chyby

z diktatu. Odpoledne pak Zupany

zaplnily i Skolni jidelnu. Musim
rict, Ze tento blaznivy napad byl
jak zébavny, tak také velice
pohodlny! U nés v 5.C bohuzel
skoro nikdo Zupan nemél, ale ja
s pani ucitelkou jsem ho méla

a bylo to super. VSimla jsem si,
Ze zejména mensi détina 1.
stupni Zupany mély.

Autor: Katerina Dominikova
a zaci 5. rocniku

Prijdte i vy do Skolniho

parlamentu a zménte budoucnost

nasi skolu!

Skolni parlament na nasi $kole
funguje jiz nékolik let a nasi
parlamentdci se zapojuji

do nékolika projektt jako je
Maoje stopa nebo Srdickové dny.
Zastupci z kazdé tridy se
pravidelné schézeji vzdy prvni
stredu v mésici na kratké porade
a domlouvaji se, ¢im by mohli
prispét k déni ve Skole. Inspiraci
ziskavaji i na jinych skolach,
jelikozZ se i nase Skola zapojuje
do parlamentu MC Prahy 10.

V rdmci téchto kurzl pak jezdi
ina zasedéni po Ceské republice
nebo i do zahranici. Letos se tak
David VIlcek mohl podivat
napriklad do Finska!

Novinkou letosniho roku jsou

mésicni vyzvy. Jiz mame

za sebou Den naruby, Den

bez aktovek, Dne v pyzamu

a Den s pokryvkou hlavy.

V rémci Srdickovych dna pak
parlamentaci vybrali témér 8
000 K¢ na podporu nemocnych
déti a v Moji stopé ziskala nase
skola skvély popcornovac

na ruzné Skolni akce!

Chces se i ty vice zapojit do déni

na nasi Skole. Zapoj se

do parlamentu. neni nic
jednodussiho nez prijit

na schiizku s néjakym skvélym
napadem!

Tésime se na vas a vase napady.

Autor: skolni parlament

Den s pokryvkou hlavy

T

Skolni parlament navrhl opét
novou vyzvu! Den s pokryvkou
hlavy, ktery se uskutecnil 10.
kvétna a opét jsme si ho velice
uzili. Tento napad nas napadl
na parlamentu, je jednoduchy,
ale zéroven pri ném muzete byt
velice kreativni. VSichni si méli
vymyslet néjakou blaznivou
pokryvku hlavy. A jaké byly ty
nejcastéjsi pokryvky?

Na hlavach se objevovaly
Cepice, ale u nas v 5.A se objevil
itzv. ,hrncovy gang”. Ano, Ctete
spravneé, par lidi si na hlavy
opravdu dalo hrnec a na
chodbach se na nas ostatni
spoluzdci divali trochu udiveneg,
no neni se cemu divit. I ja jsme
byla jedna z téch, kteri méli
hrnec na hlavé a musim rict, ze
to nebylo nic moc prijemného.
Kromé toho, ze byl dost tézky,
byl ale i celkem uzitecny.

Kdyz jsem ho neméla na hlave,

AeFETD

tak se v ném skvéle nosilo uceni.
Tento den byl opravdu velice
zabavny! Pojdte se podivat

na nas seznam téch
nejoriginalnéjsich pokryvek!
Seznam pokryvek hlavy

1. Kralovska koruna

2. Rucnik (turban)

3. Paruka

4. Helma

5. Hrnec

6. Klobouc¢ek muchomurky
7. Kalhoty

8. Obelixova helma

. Krabice

10. Jezdecké helma

11. Carodéjnicky klobouk
12. Plinky pro miminko
13. Vcelarska kukla

14. Spodni pradlo

15. Klobouk z lega

©

Autor: Anezka Zizalova,
Katerina Dominikova, zaci 5.
rocniku

Exkurze do Finska se skolnim
parlamentem

Diky svému clenstvi ve snému
Z&kl Prahy 10 a ve $kolnim
parlamentu ZS Karla Capka,
jsem se mohl vydat do hlavniho
meésta Finska, Helsinek. Bydleli
jsme necelych 18 km od centra
v kempu Rasttila. Navstivili
jsme skolu v méstské Césti
Vuosari, a také prilehly Dim
déti a mladeze, ktery slouzi

k odpocinku a zabavé mistnich
déti. Nasim cilem bylo zjistit,
jak se uci finské déti a jaké jsou
rozdily mezi nasim a jejich
vzdélavanim.

V jejich skolach maji také skolni
parlament. Skola jim ve Finsku
zacina v 9:00 a konci v 16:00,
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ale zalezi na dni. Jejich
vyucovaci hodiny trvaji 75
minut a ve skolach se mohou
ucit az 6 cizich jazyk.

Na finském skolstvi se mi
nejvice libi to, Ze je velmi
moderni a také, Ze maji velice
prijemné ucitele. Kazdy zak tam
ma také svij vlastni notebook,
do kterého si mohou psat

zapisky.

V Helsinkach jsme také
navstivili historické centrum
a také olympijsky stadion.

Ve Finsku jsem si to moc uzil
a jsem rad, ze jsem na vyjezd
mohl vyrazit.

Loucim se s vami finskych
pozdravem ,moi moi.”

Autor: David Vicek
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Jedete o prazdninach

do Italie? V tom pripadé
nezapomente ochutnat:

- Chlebovy salat panzanella

s cuketou

- Stracciatella - tradicni rimska
polévka s vajickem

- Caprese salat aneb Insalata
caprese - italska klasika ze tri
surovin

- Trippa alla romana - drstky
po rimsku s rajcaty

- Porchetta - plnéna veprova
rolada po rimsku

- Pasta alla gricia

Hlavnim symbolem italské
kuchyné je dnes celosvétove

Na cem si pochutnat
v zemich, ve kterych
se mluvi spanelsky?

foto: Woman.only

Spanélské pokrmy jsou podobné
dal$im stfedomorskym jidlim

a jsou velice ovlivnény arabskou
a francouzskou kuchyni.
Podstatnymi surovinami jsou
ryby, zelenina, morské plody,
maso a rozmanité koreni.

Snidané

Typické Spanélska snidané se
néjak nelisi od nasi snidané.
Sklada se napriklad z jogurtu,
ceredlii, sladkého peciva Ci
sendvi¢t. Oblibenym népojem je
kava, pro mladsi generace horka
cokolada. Ke svatecni snidani si
muzete dat naptiklad i churros

rozsirena pizza. O historii pizzy
i pivodu tohoto slova se dodnes
vedou spory. Faktem je, ze
chlebové placky s prisadami
jako je olivovy olej, bylinky,
rajcata a syr konzumovali uz
starf Rimané a je$té pred nimi
byli Rekové a Egyptané. Podle
jedné z teorii souvisi slovo

s oznacenim ,pita“, které se

v dnesnich kuchynich Balkanu
a blizkého vychodu pouziva

pro chlebovou placku. Slovo
muZe pochazet i z byzantské
rectiny pita = kolac . Je ale také
mozné, Ze pochazi

ze staroegyptského slova bizan
tedy kousat .

A co si dat sladkého?
Cannoli jsou italské dezerty.

V prekladu to znamena
Ltrubicka“. Cannoli vznikly

na Sicilii v Itélii, a proto se jim
obvykle rika cannoli siciliani.
Cannoli jsou vytvorené z pevné
téstové trubicky se sladkou
krémovou naplni. Népln obvykle
obsahuje syr ricotta. Cannoli se
mohou posypat drcenymi
pistaciemi, cokoladou

nebo koktejlovymi tresnémi Ci
nakladanou kurou citrusa.

s cokoladou nebo karamelem.
V nabidce jsou i riizné druhy
ovoce, které v téchto
teplomilnych krajich roste,

Obéd

Nejpodstatnéjsim chodem je
obéd, ktery se konzumuje oproti
nam docela pozdé, mezi 13-16
hodinou, protoze se musi
poradné vychutnévat. Po obédé
nasleduje siesta. Pri siesté
Spanélé povaZuji za neslu$né
piili§ pracovat. Pro Spanélsko je
typické varit v jednom hrnci ¢i
kotliku.

Castym a zndmym jidlem je

foto: Allrecepis.cz

Cannoli pochazeji z meést
Palermo a Messina. Pivodné se
pripravovaly béhem karnevalu.
Velikosti se mohou lisit

od cannulicchi, které nejsou
vétsi nez prst.

Slovo tiramisu vzniklo ze slov
tirami su“, coz znamena
,vytdhni mé“ nebo ,zvedni me“.
Ve volném prekladu ,rozvesel
mé“ nebo ,povzbud mé*“.
Tiramisu se vyrabi ze syra
mascarpone. Syr se Sleha se
Zloutky a cukrem.

ProtozZe tiramisu obsahuje
syrova vejce, neni mozné dezert
dlouho skladovat. Tiramisu je
dnes jednim z nejoblibengjsich
a nejznameéjsich italskych
recepti.

Cukrovi cantuccini pochézi
pravdépodobné z mésta Prato
v Toskansku. Tyto tvrdé susenky
jsou v Italii typickym vanocnim
pecivem. Vyrabi se z tésta,

do kterého se pridavaji mandle.
Tésné pred jidlem se obvykle
ponori do vina, kdvy nebo Caje,
aby zmékly. Nazev je odvozen
ze slova canto ve smyslu ,roh”
(Cést chleba, kde je vice klirky)

paella, kterd je tvorena
Safranovym rizotem a radou
ruznych piiloh naptiklad
morskymi rasami, masem

nebo zeleninou.

Verzi paelly existuje mnoho

a znama je také takzvand cerna
verze, do které se pridava
inkoust od sépie. Tato verze se
jmenuje Arroz Negro. Oblibené
jsou také rtizné tortilly neboli
kukuric¢né ,omelety”, do kterych
se dava spousta zeleniny a masa.
K oblibenim polévkam patri
polévka gazpacho, ktera se déla
z propasirovanych rajcat a dalsi
zeleniny. Gazpacho je studena
polévka, a proto o ni neni

v nasem prostredi takovy zajem.
Na pobrezi se vari spiSe ryby

a plody more a ve vnitrozemi
spise kureci a hovézi maso. Jako
prilohy si Spanélé oblibili
zejména ryzi, lusténiny

a téstoviny. Jako sladkou tecku
si mlizete dat koblihu v ¢okoladé
zvanou churros nebo kolac
zvany flan, ktery se podava

s pudinkem nebo zkratka riizné
dalsi typy sladkého peciva ¢i
susenek.

Vecere

Veclere se podéava kvili velmi
bohatému obédu vétsinou

ve 21:00 a nékdy i tésné

pred pllnoci. Velefe neni tak
bohatd jako obéd a vétsinou se
zase podava paella, tortilly

STRANA 3/12

nebo cantellus, coz je latinsky
platek chleba.

Panna cotta patri

k nejoblibenéjsim italskym
moucnikiim. Je to dezert

z oblasti Piemontu. Jedna se

o0 smetanu svarena s zelatinou,
mlékem a cukrem. Podéava se
vétsinou doplnény ovocem.
Hotovy krém se dava

do sklenicek a necha se ztuhnout
v lednici. Panna cotta se zdobi
ovocnou omackou, ovocem,
nékdy i listkem maty. Podoba se
pudingu, ale je lehci.

Sfogliatella je sladké plnéné
italské pecivo pochézejici

z oblasti Kampanie. Tésto se
roztahne na velkém stole nebo se
necha projit strojem na vyrobu
téstovin, poté se potre tukem
(maéslo, margarin, sédlo )

a sroluje do mnoha vrstev.
Recepti na tésto i napli je vic.
Naépln obsahuje pomeranc
ochuceny syr ricotta, mandlovou
pastu a kandovanou citronovou
kliru.

Autor: Anezka Zizalovéa, Rozalie
Schmidova

nebo gazpacho s chlebem.

Svacina a rychlé obcerstveni
Spanélé si radi pochutnaji

na jidle Tapas, coz jsou
predkrmy a drobna jidla.

V jejich slozeni se vyskytuji
olivy, morské plody, maso
nebo zelenina.

Dnes si Spanélé ale také radi
vychutnaji burgery, hot dogy,
pizzy, tortilly ¢i smazené ryby.

Alkohol

Spanélé alkohol piji éasto,
zejména vino, které se stava
soucasti skoro kazdého jidla.

Autor Katerina Dominikova
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Education First:
Svet na tebe ceka!

Uplné nahodnym brouzdanim
po socialnich sitich na me
vykoukla reklama na Vasi
spolec¢nost. Napad na jazykové
pobyty mé velmi zaujal. Mohl
byste nam spolecnost vice
priblizit? Cim se zabyvate,
jaka je cilova skupina a tak
dale?

Spole¢nost EF Education First
se zabyva riznymi moznostmi
pro mladé i profesionalni
nadsSence dychtici po vzdélani
jazyka. At uz jsou to jazykové
kurzy v zahranici, nase vlastni
stredni Skola, ¢i Au Pair. Nerad
se bavim o cilové skuping,
jelikoZ se snazime motivovat

i Klienty 25+, 30+, 50+, ktefi si
chtéji vyzkouset néco nového, Ci
nad tim cely Zivot premysli.
Cilovéa skupina je od 13 - 20 let,
kde se snazime zaujmout v co
nejmladsim véku, dokud mozek
prijimé informace lehce

a kvalitné. J& sam jsem byl

v 10ti letech na dva roky

v zahranic¢i a to mi ukazalo

a nastavilo mou budoucnost.

To je naprosto uzasné,

v podstaté mohou cestovat
vsichni Clenové rodiny. Jaké
jazyky nabizite a kam se

za nimi cestuje?

Nabizime vSechny nejznamé;jsi
jazyky od anglictiny,
francouzstiny, Spanélstiny,
némciny pres napriklad
japonstinu, ¢i korejstinu.
Dohromady mame 10 jazykl

a 50 destinaci, kam studenti
za nimi mohou cestovat.

Tipnu si, Ze nejpopularnéjsi
bude asi anglictina, je to tak?
Kam nejvice za anglictinou
kurzisté cestuji?

Je to tak. Je takové nepsané
pravidlo, nejprve &jina, poté
dalsi jazyky. Z vlastni zkuSenosti
vim, ze AJ je nejlepsi prvni krok
k multilingvnimu zivotu.
Jakmile umite dva, treti uz je

o krok leh¢i. Pro mnohé klienty
je nejpopularnéjsi Anglie, ale je
to jen kvtli tomu, Ze je to blizko.
Pokud se zeptate 16ti leté
sle¢ny/chlapce, kam by v 1été
vycestovat, je to USA. Jediné,

co potom musi s rodici vyresit je
tzv. ,budget”. Letenky nejsou
levné, ale nase kurzy stoji

po celém svéteé stejné, s lehkou
odchylkou. Studenti, kteri se
vraci z USA maji z&zitek na cely
zivot a vétsinou leti i pristi rok.
Studenti, kter1 letéli do UK

v pristim roce vyzkousi néco
jiného. Velkym hitem je uz

dlouhou dobu Malta, jelikoz je

to spravna kombinace plaze, 1éta
a vyuky. Nemohu opovrhnout

i Kanadu, ktera v posledni letech
také ziskava svou komunitu.

Priznam se, Ze i mé z téchto
duvodi zaujala Malta. Mohu
se zeptat, jsme zakladni skola,
takZe mé nejvice zajimaji
pobyty pro déti ve véku do 15
let. Jak takovy pobyt probiha?
Kde déti bydli, jak se do cizi
zemeé dostanou?

Pokud se bavime o skupinkovém
pobytu - napriklad cela trida
vycestuje. Dokazeme zaridit
uplné vse a destinace se
studenttim prizplsobi, jelikoz
jedou spolecné - Hlavné ale tedy
Anglie. Studenti mohou letecky,
nebo jsme tu méli i cestu
autobusem (zdlouhavé, ale
usporné). Vzdy maji studenti
moznost ubytovani po dvojicich
u hostitelské rodinky, ktera se
jim stard o jidlo a Céstecneé se
podili na jejich pobytu v ramci
komunikace a zabezpeceni.
Druhd moznost je ubytovani

v rezidenci (hotelové ubytovani,
vlastnéné nasi firmou, kousek
od $koly, aby nemuseli studenti
dojizdét MHD jako z rodinek).
Rezidence se priplaci, rodinky
jsou zdarma v cené kurzu.
Studenti maji vzdy 20 lekci
tydné, kazda ma 40 minut a

tim maji i odpoledne Cas

na konicky, aktivity, ¢i vylety

po okoli nebo do jinych mést.

O vikendu maji volno a tim se
jim ziskava moznost naplnit Cas
aktivitami a vylety.

Pokud by jeli studenti
individualné (uz od 13 je tato
moznost pro vSechny studenty)
a ne ve skupince, je to pro né
lepsi. Jsou ponoreni do ciziho
jazyka (na to rad vzpominam)

a musi se snazit a zapojit ruce

a nohy, aby se domluvili. To je
za mé nejlepsi a nejrychlejsi
zpusob, jak se jazyk naudit.
Studenti, kteri cestuji
individualné maji do dovrseni 15
let moznost jen pér skol, které se
v 1été zaméruji na ,juniory”.

Z Anglie je to Eastbourne,
Cambridge Clae College

a Bournemouth. VSechny mensi
méstecka, bezpecné, které
nabizeji i moznost plaze, Ci
jinych aktivit. V USA je to Santa
Barbara, nebo nase nejvétsi
skola, New York. At uz je to
individualni, skupinovy,

nebo $kolni pobyt, my pro nase
studenty a klienty vSe zaridime.

Na jakou nejkratsi a na jakou
nejdelsi dobu déti do 15 let
mohou vycestovat?

Studenti do 16 let mohou
cestovat max. na 4 tydny,
vétsinou (jelikoZ je to jejich
prvni cesta do zahranici) jezdi
na 2 tydny. Od 16ti let maji
studenti k dispozici nés cely
katalog (50 destinacia 10
jazyki) a mohou cestovat

i klidné na rok.

Byl jste v détstvi na takovém
pobytu?

Ano byl, byl jsem na dva roky

v Holandsku. Bylo to velice
komplikované z pocCétku, ale
uteklo to a pokud bych mohl,
hned bych se vrétil. Mezinarodni
pratelé mi zistali do dnes a ¢asto
se navstévujeme. Jazyk mi
nastésti také zlistal dodnes.

Jak myslenka Vasi spolecnosti
vznikla? A jak to bylo
narocné? Urciteé je za tim vSim
spousta prace a hlavné
papirovani, je to tak?
Myslenka vznikla,

kdyz zakladatel Bertil Hult sém
vycestoval do Anglie, kde se
chtél zucastnit klasické vyuky

v anglictiné. Byl z toho nadSeny
a po navratu to rekl svym
pratelim, dohodnul jim v Anglii
také tyden v klasické anglické
skole a postupem casu z toho
byla mezinarodni spolecnost,
kterd posila statisice studentli
rocné. Verim, ze dostat se v tu
dobu na trh s cestovanim

za jazyky nebylo moc lehké,

0 papirovani ani nemluvne.
Dnesni svét je mnohem lehdi,
dynamictéjsi, a proto musime
vyuzit této moznosti, ktera
dnesni doba nabizi, at uz nam je
15, 30 nebo 60 let.

Jak se spojujete s partnery
(ubytovanim a vzdélavacimi
institucemi) v zahranici?
Jakym zptisobem je
oslovujete?

My nemame partnery, vlastnime
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skoly, méme zaméstnance

a vlastnime i ubytovani. Pokud
je velika poptavka po néjakém
terminu, mame partnerské
hotely, kde si zakoupime na léto
nékteré pokoje. To je hlavni
vyhodou EF, nase komunikace
s kolegy, pokud mé student
jakykoliv problém a je tam
jazykova bariéra, staci, ze ndm
napiSou na Teams a je to

do nékolika minut vyreseno.
Tim se lisime od konkurence.

MizZeme se zeptat, na jakou
castku konkrétné takovy
pobyt pro dité vyjde? (cesta,
ubytovani, strava, vyuka).
Pokud se budeme bavit o ,All
inclusive”, tzv. letenka, strava,
ubytovani a kurz, mizeme se
bavit 0 50,000 na dva tydny.
Musim zminit, Ze letenky se

po Covid-19 abnormalné
navysily. Letecké spolecnosti
vyuzivaji poptavky. Kazdopadné
mame i tym na letenky

a dokazeme zajistit nékdy

i mnohem levnéjsi, nez co je
na internetu.

Pokud by se po precteni tohoto
rozhovoru nékdo rozhodl
vycestovat, jaka je Sance, ze
odleti jesté toto léto?

Pro studenty 16+ je jisté jesté
Sance vycestovat, pro studenty
pod 16 to bude komplikovangjsi
a ovSem zavislé na tom, aby se
spojili s kolegynémi v kancelari
a sami jim reknou moznosti. To
bude asi nejlepsi postup.

MuZou si pfimo pres nasi
stranku www.ef-czech.cz vyplnit
telefonni kontakt, email, vék
studenta, destinaci a kolegyneé se
spoji s rodicem/studentem

a nastavi jejich pobyt na miru. Je
to hodné zavislé na terminu,
destinaci a délce pobytu. Nékdy
zvladneme vykouzlit misto,

jindy jsou skoly uz absolutné
naplnéné.

Skvélé moc dékujeme

za vsechny informace

a budeme se tésit, ze se
potkame pravé nékde

na cestach. Vasi spolecnosti
prejeme spoustu spokojenych
klientt.
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Nejlepsi pizza v
Praze! Frankie!

foto: aktualne.cz

Proslycha se, ze je vase pizza
nejlepsi pizzou v Praze, je to
pravda?

Takhle se to proslycha? (smich)
Urcité je nejcerstvéjsi, délana

s laskou, vSichni, kdo na ni
pracuji to délaji s laskou. Ale
kazdy md rad néco. J4 ale
nemam rad, kdyz se 11k, ze je to
nejlepsi, pak se stane, ze prijdou
lidé a maji vysoké ocekavani.
Nékterd pizza muze byt trosku
pripalena, vSechno to je preci
remeslna prace. To neni jako
Pizza Hut. Nemém nic proti této
pizze Hut, ale ty pizzy jsou
uplné stejné. VSechno ale
délédme i s rozumem. Zacneme
fermentaci tésta. Vite, co je to
fermentace? To je vlastné stejné,
jako kdyz se déla vino

nebo pivo. Tésto se necha chvili
odpocivat a pak se tam stane
néjaka chemické reakce, formuji
se bubliny. NasSe tésto na pizzu
musi byt stravitelné a lehké,
proto je fermentace tak dilezita.
Spravna pizza se pozna tak, ze
chceme jesté dalsi. Kdyz si
vezmete 3 - 4 kousky a jesté tam
zbyvaji a vy uz jste plni, tak je to
Spatna pizza. S néc¢im souhlasim,
s nécim ne, tak nevim, zda je ta
nase pizza nejlepsi. Necham to
na lidech, ale snazime se.
Zajimavy je urcité nas pribéh.

A mohl byste nam ten Vas
pribéh rict?

Ano, od zacatku? Spojim svij
pribéh a pribéh pizzy, ano? Ja
jsem prijel do Prahy pred 14
lety, v té dobé jsem jesté
studoval a pak jsem dostal
moznost pracovat v Praze

pro italskou firmu Ferrero. Znéte
Ferrero? Vyrabi cokolady,
vajicka, nutellu a tak. A tak jsem
tam pracoval od roku 2009 az
do roku 2017, takze celkové 7
let. Jenomze posledni dva roky
jsem se v praci uz nudil

a nebavila mé. Cely den jsem jen
sedél pred pocitacem a v tuto
dobu jsem se zacal zajimat o to,
jak se déla pizza. Nasel jsem si

silnou troubu, ktera pece velice
rychle a nosil jsem ji v té modré
IKEA tasce, tam se mi vesly
hned dvé trouby, jedna vedle
druhé a bylo to jednoduché s tim
cestovat. Pak jsem mél takové
plastové prepravky s bochanky
tésta a par termotasek se
surovinami. Dalsi véci byly

stroj, lopaty a dalsi co je
potreba. A zacal jsem délat food
festivaly. Nejdrive jsem to délal
pres vikend, protoze jsem jesté
meél praci v kancelari, tak jsem
jinak nemél cas.

A jeden jsem si rekl, kdyz jsem
rano vstaval, bylo to v cervnu,
bylo 1éto a uz se mi nechtélo

do kancelare, food akce byly
docela Casto, takze jsem kazdy
tyden jsem mél moznost
pracovat na néjakém jiném food
festivalu. A tak jsem dal
vypoveéd. Skoncil jsem v praci

a rekl jsem si: ,,Okay, kdyby
néco bylo Spatné, tak si najdu
dalsi praci. Kdyz bude tak hodné
Spatné Spatné, tak se vratim

do Italie.”

Ale tak to nakonec nebylo,
protoze potom nebyly pracovni
prilezitosti jen béhem vikendu,
ale dalsi moznosti jako
soukromé objednéavky pizzy

v tydnu nebo mi volali, abych
pfijel péct k nim domt na oslavy
narozenin, také oslavy
narozenin, kde bylo treba 20 - 30
déti. To trvalo zhruba 4 roky, nez
jsem otevrel svou pizzerii

v Nuslich. Tak to je v kratkosti
muj ptibéh, potom je jesté
milion véci kolem.

Proc jste se rozhodl prijet
zrovna do Prahy nebo do
Cech?

Tak to je vtipné, protoze ja jsem
nejdrive v ramci Erasmu
studoval v Brné. Potom jsem jel
do Italie, tam se mi moc libilo,
ale kdyz jsem mél dalsi
prilezitost sebrat se a jesté zase
do Cech, uZ ne do Brna, ale

do Prahy, tak jsem vyuzil
projektu od EU, ktera
spolupracuje s nékterymi
partnerskymi spolecnostmi, ty
zamestnaji toho uchazece o praci
v zahranici, neplati ho potom ta
spolecnost, ale je placen prave
primo EU. Prohlédl jsem si
seznat téch moznych spolec¢nosti
a vzpominam si, Ze zadné nebyla
moc zajimava, napriklad
technické reseni pro antény

a podobné, prosté veci, které mé
nezajimaly. V projektu ale bylo
napsano, ze pokud jsem schopen
sém si najit spolecnost, ktera mé

zameéstna, tak je to také mozné.
a Tak jsem zacal volat jako
blazen: , Nepotrebujete nékoho
na posilani maila?” A jednoho
dne mi jeden clovék odpovedel,
7e preposlal mij kontakt
personalistovi, ten se se mnou
spojil a prijel. Takze to byla
trochu nahoda, ale chtél jsem to
tak.

A co jste tady studoval?
Ja jsem studoval pravo

a ekonomii a v Brné jsem
studoval na Mendelové
univerzite.

A tim jste se nechtél nikdy
Zivit?
Jako pravnik?

Ano.
Ne, ale moje sestra je pravnicka.

Jaka je Vase nejoblibenéjsi
pizza?

Mam tti oblibené pizzy, jedna je
klasicka Margherita, tu si davam
tak 3-4x tydné, potom jeste
jedna pizza se jmenuje Frankie
jako nase pizzerie. J to pizza

s tunakem, gorgonzolou

a cervenou cibuli. Takze docela
zajimava kombinace chuté.
Protoze vétsinou lidem prijde
divné, jak se mize spojit tutidk

s gorgonzolou. Ale je to skvéla
kombinace. Ale to byl prave ten
dtwvod, proc¢ jsem si zamiloval
pizzu. Protoze nase pizza ta
neapolska je rozdilna hlavné

v tom, Ze se pecCe kratce

na vysokou teplotu. Je slavna
poslednich asi 15 let, drive byla
pouze v Neapoli. Pozdéji se stala
neapolska pizza velmi slavna

a témer kazdé italské mésto ji
zacalo péct. Moje nejoblibenéjsi
pizza je Juli, jelikoz Julia bylo
jméno dcery majitele té pizzerie
v mém meéste, ve kterém jsem se
narodil, to je v Kalabrii.
Oblibenou jsem mél i pizzu Zola
ala Jiji (zola ala dzidzi). Zola je
odvozeno od slova gorgonzola,
coz je nas vyborny italsky syr.
Ten je mékci nez treba vase
Ceské modra niva. Pizza byla

v kombinaci s tundkem, takova
zvlastni kombinace, ale vyborna.
Ja jsem také zacal délat tuhle
pizzu, ale pridal jsem Cerveny
rajcatovy zéklad a kerickova
rajCata a cibuli. A treti moje
oblibena pizza je pizza

s parmskou Sunkou. Chutna vam
tahle Sunka? Ano? Délate doma
nékdy pizzu s rodici? J& ted
poradam i skolu vareni v centru
v Laboratoriu.

Ano, moc, Sunkova je nase
oblibena a doma pizzu
zkousime také. Vy tedy vedete
i néjaké kurzy?

Ano, v Laboratoriu témeér kazdy
meésic. VSechna mista jsou uz
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bohuzel vyprodéana az do léta,
coz je pro mé dobre, ale bohuzel
uz si to lidé nemohou koupit.
Ale délam také poradenstvi

a konzultace pro lidi, kteri si
chtéji otevrit pizzerii nebo se to
chtéji naucit. Nékdy délam

i soukromé lekce, kdyz si lidé
chtéji nadélit néjaky hezky
zazitek. Ale musim vam rict, ze
ty kurzy pro dospélé jsou dost
narocné, protoze lidé
neposlouchaji. néco jim
vysvétluji, jak tfeba kynout
bochanky, ale oni to stejné

V jakém udélaji Spatné (smich).
V tom jsou déti leps, ty
poslouchaji vic. Jednou jsem
pracoval s détmi na kurzu v I[F
Café a to bylo krasné, pral bych
si vice kurzl s détmi.

Co si myslite, ze vas asi nejvice
proslavilo? V jakém poradu
nebo casopise jste se objevil?
Jak jste se lidem dostal vice
do podvédomi?

Vice nez ¢lanky a ¢asopisy asi
zaujal lidi poradu Masterchef,
kdyz jsem byl v televizi. Jestli
méte Voyo, tak se na to muzete
také podivat, byla to sezona,
kdyz vyhréla Besky.

Potom jsem byl také v poradu
Snidané s novou, kde jsem pekl
pizzu v 5:50 rano. To bylo
nedavno, asi pred tfemi mésici.
Také jsem byl v poradu Ceské
televize Cerné ovce, znate ho?
Meél jsem hodnotit pizzy

v riznych podnicich. Naptiklad
v Mladé Boleslavi i Praze. Mél
jsem ochutnat, jestli jsou podle
me ty pizzy poctivé nebo ne.
Mél jsem kazdou obodovat od 1
do 5.

A jak jste je hodnotil?
Zadna neméla vice nez 3.
Nebyly moc dobré bohuzel.

Délal jste nékdy jinou praci
nez tu soucasnou?

Asi ne, protoze ve firmé jsem
pracoval jesté za studii, takze ne.

Co byste délal, kdybyste
nedélal pizzu?

Asi bych byl mechanik, j& miluji
auta, ale ne jen drahd auta, me
zajimé opravdu technicka
stranka a technické reseni véci.

Co si u Vas
nejcastéji/nejradéji cesti
zakaznici objednavaji?
Salamovou pizzu, Sunkovou
aquattro formaggi syrovou.
Urcité také samozrejmé
Margherita. ale hodné quattro
formaggi. Cesi hodné miluji syr,
Casto slycham: hodné syru,
prosim.

Pokracovani na dalSich
strankach naseho casopisu.
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Ochutnat pravou
Italie v Praze? V
Arte Bianca se vam

to podari!

|

foto: Giacomo Condido

Nové otevrena italska pekarna
na Praze 2 se tési opravdu
velkému uspéchu. Kdo
ochutna, musi souhlasit, my
vam dnes prinasime rozhovor
s majitelem a hlavnim
pekarem Arte Biancy,
Giacomem Condidem, ktery se
pred 13 lety pristéhoval

ze slunné Sicilie.

Co Vas privedlo do Cech? Jak
dlouho zde Zijete?

Ziju zde 13 let a prisel jsem sem
za pritelkyni a zéroven

za pracovni prilezitosti.

Jste majitel a zaroven hlavni
pekar pekarny a bistra Arte
Bianca, je to obor, kterému
jste se vénoval vzdy? Nebo jste
délal i uplné odliSnou praci?
Plvodné jsem vystudoval
vysokou skolu se zamérenim

na lidské zdroje a psychologii
prace a tomuto oboru jsem se
také vzdy vénoval. Snazil jsem
se vSak i privydélat pri studiu,

a tak jsem se zacal pohybovat

v Uplné jiné oblasti, tj.
gastronomie a pohostinstvi.
Pracoval jsem jako Cisnik,
barman, pizzar apod.

Aha, to se Vam studium
psychologie pri praci s lidmi
urcité hodi. Pvite nam, jak
vlastné vznikl nazev Arte
Bianca?

Je to slogan, ktery se mi
vzdycky libil a pritahoval mé
jeho vyznam. Arte - uméni,
Bianca - bilé, coz miizeme volné
prelozit jako bilé uméni, prace

s moukou.

To zni skutecné originalne,
mozna jen nam Cechtim, ale
ucel to urcité splni.

Co si u Vas nejcastéji Cesti
zakaznici objednavaji? A co je

podle Vas nejvétsi specialita,
co vétsinou doporucujete?
Cesi jsou vSeobecné znami jako
cestovatelé a troufam si rict

i jako milovnici Italie a italské
gastronomie. Tudiz radi
ochutnévaji nové, ale i tradicni
véci. Nejvice se tedy prodava
ciabatta, focaccia, pizza, grissini
ale i sladké pecivo jako sicilské
cannoli, cornetti, e v neposledni
radeé velmi oblibené maritozzi.
Ze jsou Cesi milovnici
italskych pokrmi a Italie
urcité vyvracet nebudeme,
naopak podepisujeme! Jaké
typické suroviny pouzivate?
Jsou néjaké, které nelze v CR
sehnat? Nechavate si je
dovazet?

Nechéavame si dovazet primo

z Italie nebo pres italské
dodavatele vétsinu nasich
ingredienci. Je to dllezity zaklad
pro kvalitu a autenti¢nost
italskych vyrobki a nelze je tedy
nahradit ni¢im jinym, pokud
chcete nabizet produkt takovy,
jaky ve skutec¢nosti ma byt.
Mate neéjaké své tajemstvi
ukryté v receptu (jakém?
Napriklad chléb nebo néco..),
které nechcete nikdy prozradit
a néjakeé tajemstvi, o které
byste se podélil s nasimi
Ctenari?

Urcité mam, ale to vam
neprozradim, jaké tajemstvi by
to pak bylo? (smich) Tajemstvi

v produktech je podstatné

v jednoduchosti. Mé tajemstvi je
to, Ze se snazim délat véci
poctivé a neosizené, a vSe délam
na sto procent a s vasni. Nelibi
se mi a neumim délat véci naptil
nebo spéchat, to se opravdu
nevypléci. Pokud chce nékdo
spéchat a mit rychle hotovo, tak
potom nesmi délat pekarské
femeslo, protoze ... KAZDY
CHLEB POTREBUJE SVU]

CAS.

Krasné. Povite nam, po cem se
Vam nejvice styska?

Predevsim po mé rodiné,

blizkych a pratelich. Stavnatém
ovoci, Sumicim mori a krasném
pocasi.

Tomu naprosto rozumim,
létate za svou rodinou do Vasi
domoviny? Pokud ano, jak
Casto?

Jezdim za rodinou velmi ¢asto
at uz letecky nebo autem

a snazim se nevynechat zadnou
prilezitost. At uz je to jen
vikendovy tnik, dovolena

u more, lyzovacka na horach
nebo vanocni ¢i velikonocni
svatky.

Co mate na své praci
nejradéji?

Kazdy den mé tési a kazdy den
je jiny. Pekatina je velmi tviréi
a Ziva a je dilezZita také teamova
spoluprace. Tési mé videt
vysledek své prace a isméch

na tvari zakaznikd, kteti nasi
praci oceni a stale se k nam
vracl.

A co je naopak otravné

a nezavidéni hodné? (Napr.
ranni vstavani)

Presné tak (smich). D4 se na to
zvyknout, protoze nakonec si
zvyknete na vSechno, ale noc
vymysleli proto, aby se spalo
(smich)

Co Giacoma v zZivoté tési?
Predevsim moje rodina,
spolecné chvile s prateli.

Co povazujete za sviij nejvétsi
uspech?

Nejvetsi tspéch je urcité moje
rodina a spousta dobrych pratel,
kteri mé vzdy podporuji

a podporovali. Dalsi uspéch je,
Ze jsem se dokazal naucit tak
tézky jazyk jako je ten vas.

Ano, za to mate skutecné
jednicku s hvézdickou,
protoze cCesStina je jeden
mluvite opravdu skvéle.
Co mate na Cesich (lidech)
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rad?
Dokézali vymyslet recept
na nejlepsi pivo na svete:-)

Vyborné! To by s Vami jisté
vétsina lidi souhlasila.

A je néco, ¢im vas Cesi Stvou?
Spousta lidi si mysli, zZe je to
ananas na pizze!

Ananas na pizze to urcité neni,
komu chutnd, at si ho klidné da,
staci, Ze ja ho jist nemusim. Je to
velmi vSeobecné. Jako i Ital je
Spatny a dobry, tak i mezi vami
Cechy se najde bil4 a ternd
ovce. VSe zalezi na Cloveku jako
individuélovi a na jeho
charakteru.

Mate néjaky profesni cil?
Moje cesta je (doufam) jeste
dlouha a tésim se na nové vyzvy.
Do budoucna bych byl urcité
rad, kdybych mohl prenechat

a sdilet svoje dovednosti

a zkusSenosti dalsim lidem, kteri
budou svoji praci milovat

a budou pracovat s laskou

a vasni k pekarskému remeslu
jako ja.

To je opravdu krasny cil,
mozna se trochu prolina

s poslanim. Vérime, ze se Vam
vyplni. Moc dékujeme

za rozhovor a miizeme
potvrdit, Ze vase dobroty
chutnaji jako prava Sicilie!

A proto je doporucujeme vsem
nasim Ctenaitm. Zajdéte si
na né do Arte Bianca

v Bélehradské ulici cislo 88
na Praze 2, primo na zastavce
Bruselska!

Autor: redakce
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Vyprava do
temperamentni

Kolumbie

foto: www.elarriero.cz

Chcete zazit dobrodruznou cestu
do Jizni Ameriky, ale zatim na ni
nemate Cas a penize? Nevadi,
navstivte pravou kolumbijskou
restauraci v Praze

na Smichové, kterou vlastni
kolumbijska rodina, ktera
pricestovala do Prahy, aby si zde
splnila svijj sen a oteviela si zde
restauraci El Arriero s pestrou
nabidkou jidel z latinské a jizni
Ameriky. Vybrat si mizete
opravdu z velké nabidky
exotickych jidel. Pojdte se
spolecné s Diegem podivat

pod poklicku jejich kuchyné.

Dobry den, dékujeme, Ze jste si
na nas udélali cas. Cesta

do Jizni Ameriky vzdy byla
nasim velkym snem a jsme
radi, Zze se tam muzeme vydat
alespon prostrednictvim vasi
kuchyne.

Dékuji, ze jste se na mé obratili,
samozrejmé vam rad odpovim

na vSechny vase dotazy.

Co vas vlastné privedlo

do Ceské republiky a jak
dlouho tu zijete? Preci jenom
je Kolumbie od nas docela
dost vzdalena.

Prijel jsem vlastné s hudebni
skupinou, kterou jsem
zastupoval, Tehdy jsme
koncertovali po celé Evrope,

a nékteré koncerty byly i tady

v Ceské republice. Mné se tady
opravdu moc libilo. Po koncertu
jsem vsak odjel zpatky

do Kolumbie a po pul roce jsem
se vratil a uz jsem domt neodjel.
Ziju tu uz devatendct let.

Devatenact let, to uz je dlouha
doba. Je néco, po cem se vam
opravdu styska z vasi rodné
zeme?

Po tolika letech mi chybi jen
malo véci, samozrejmé moje
rodina, vielost lidi a jejich
laskavost, Cerstvé ovoce,

pouli¢ni jidlo a ranni kéva,

kterou mi varila moje maminka.

Rikal jste, Ze jste pracoval

foto: www.elarriero.cz

jako manager kapely, nyni
mate znamou restauraci.
Pracoval jste vzdy v téchto
oborech nebo jste vyzkousel
i néco jiného?

Nez jsem prisel do Prahy,
pracoval jsem s kapelami,
organizoval jsem jim koncerty,
vydavéani CD, merchandise

pro kapely atd. KdyzZ jsem prisel
do této zemé, tak uz jsem v tom
ale nechtél pokracovat atoiz
mnoha dalich divodu.

Jak jste prisel na napad otevrit
si v Praze restauraci?

Plvodné jsem mél predstavu, Ze
budu mit misto pro koncerty

a bar. Kdyz jsem vsak hledal ten
bar, nasel jsem nahodou skvélé
misto pro restauraci a mél jsem
kamarada kuchare, tak jsem si
rekl, proc ne, a zacali jsme.

Lidé dnes chtéji ochutnat cely
svét. Jakeé jsou vase speciality,
které navstévnikim nabizite?
Jedno z jidel, které nas nejvice
reprezentuje, je Bandeja Paisa,
typické kolumbijské jidlo

z oblasti Antioquia, zndmé

po celé zemi. Sklada se z fazoli,
ryze, choriza, mletého
veprového masa, chicharronu,
vejce a pataconu. V nabidce jsou
také hovézi steaky, hamburgery,
burritos, predkrmy jako arepas,
empanadas, yucca a mnoho
dalsiho.

Cesi musi byt docela tézci
zakaznici, jsou zvykly na své
omacky. Co u vas nejradéji
jedi?

Ze zacatku je pro né trochu
obtizné jist napriklad ryzi

s fazolemi, ale kdyz jidlo
ochutnaji, chutné jim a opakuji
ho a pak si na néj zvyknou.
Nejvice vSak chtéji zndmé
burritos a quesadilly. I kdyz to
nejsou typicka kolumbijska
jidla, mame je na jidelnim listku.
Pak maji radi hovezi steak,
rumpsteak, hamburger

a samozrejme nasSe bandeja

paisa.

Jsou v kolumbijské kuchyni
néjaké typické suroviny, z ceho
vlastné varite?

Pouzivame hodné ryze, fazoli,
koreni jako kmin, achiote,
koriandr, Cerstvé i suSené chilli
papricky, juku, banan.....

Je néco, co je v Ceské
republice, tézké sehnat?
Sezenete opravdu skoro
vSechno, néktera koreni maji
samozrejmeé jinou chut, ale jsou
k dosténi.

Kde tedy tyto jednotlivé
suroviny shanite? Jsou néjaké
specialni obchody?

V Lipencich najdu zeleninu,

v nékterych dalSich obchodech
maso a zbytek je k dostani

v obchodé s latinskoamerickymi
produkty Cosechas:
www.cosechas.cz.

Prozradite nasim ¢tenarum
néjaky svij tajny recept?
Samozrejmeé, Ze prozradim

a moc rad. Aji casero je typicka
kolumbijska omécka, pikantni
a pfipravena z riiznych druht
cibule, rajcat, koriandru, octa
a hlavni ingredience, kterou je
aji. Pélivost zavisi na kazdém,
kdo tento recept pripravuje,
muZe byt velmi paliva

nebo malo péliva. Je to omécka,
kterd se hodi ke viem druhiim
jidel,

Slozeni :

- 300 gramut Salotky

- 1 bil cibule

- 3 Cervena rajCata

- 1 limetka

- 50 ml ovocného nebo bilého
octa

- 1 polévkova 1Zice mleté pélivé
papriky

- 2 polévkové 1Zice olivového
oleje

- 1 svazek cerstvého koriandru

Priprava je snadna:
Nakrajejte vSechny ingredience
na malé kousky, vymackejte
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limetku, pridejte ocet a pripadné
pridejte trochu cukru, vse
promichejte a muzete si
vychutnat domaci kolumbijské
aji k jakémukoli jidlu.

A je néjaky recept, ktery nikdy
nechcete prozradit?
Ano, )

Co mate na své praci
nejradéji?

Spokojenost, kdyz vidim, jak
nasim zékaznikim chutng,

a kdyz vidim, jak se pokazdé
vraceji prazdné talite :) Vzdycky
se mi to libi.

A co by vam naSi ctenari
nezavideéli?

Mozna dlouhou pracovni dobu,
nékdy i bez prestavky

béhem dne.

Jakeé ceské jidlo mate
nejradéji?

Drstkovou polévku, veprové
koleno, chlebicky, gulas, langose
a bramborak.

A co vam naopak z ceské
kuchyné viitbec nechutna?
Chutné mi asi vSechno, ale

bez smazeného syra bych se
obesel a asi bez svickové také. :)

Moc dékujeme a uz ted'se
tésime az ochutname pravé
kolumbijské jidlo!

Moc dékujeme za V4sS Cas,
prejeme hodné tspéchi a hezky
den preje restaurace El Arriero.

Zajimavost: Cely rozhovor
probihal ve Spanélstiné, a tak
jsme ho pro nase Ctenare museli
prelozit. Pokud si i vy chcete
procvicit svou $panélstinu,
nevéhejte a zajdéte do této
restaurace, moc radi si s vami
popovidaji. A vite jak se
Spanélsky reknou chlebicky?
Los chlebicky. :)

Autor: redakce
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Chcete ochutnat pravé mexické
jidlo? Zajdeéte si do restaurace
Chille y Limoén, ktera se nachazi
na Andélu a ochutnejte
autentické jidlo z kvalitnich
surovin a zazijte typickou
stredoamerickou pohostinnost.
tésit se muzete na totopos,
nachos, burrito, quesadillu, tacos
nebo churros.

Dobry den, dékujeme, Ze jste si
na nas udélal cas. Vy jste
majitelem pravé mexické
restaurace Chille y Limon,
ktera sidli na Praze 5,

na Andeélu. Co Vas privedlo

do Cech a jak dlouho tu Zijete?
Dobry den, ja jsem se v Mexiku
primo narodil. Potkal jsem se

tam se svoji byvalou manzelkou

a kdyz se nam narodil syn, tak
jsme se rozhodli, ze se
prestéhujeme do Prahy. Uz jsem
tu 13 let.

Po ¢em se vam z Vasi
domoviny nejvice styska?
Nejvice se mi styska po pocasi
a dobrém jidle.

Pracoval jste vzdy v tomto
oboru nebo jste se zabyval

i nécim jinym?

V Mexiku jsem mél rizné préce.
Pracoval jsem jako CiSnik,
vedouci v restauraci, prodejce
kuchynskych strojt.

Jak vas napadlo, Ze si v Praze
otevrete restauraci?

Prvni restauraci jsem si oteviel
s kamarady v roce 2011 nebot
nam v Praze velice chybélo
mexické jidlo. Chille y Limon
jsme si otevreli spolecne

s pritelkyni, jelikoz se ndm
naskytla dobra prilezitost.

Prava Argentina v
La Paisanita!

Y -
4 7

Chcete ochutnat ty nejlepsi

a zarucené pravé empanadas
od rodilého Argentince? zajdéte
si k nému na veceri

do zizkovské restaurace La
Paisanita, kde vyrabéji ty
nejlahodnéjsi plnéné tasticky
na svété. Na naSe otdzky nam
odpovédél primo majitel této
restaurace!

Co Vas privedlo do Cech a jak
dlouho tu Zijete?

Prijel jsme s manzelkou,
protoze jsem dostal préci jako
informatik v jedné brnénské
firmeé. Prijeli jsme 2.8.2016

a rekli jsme si, ze tu budeme
bydlet jen 1 nebo 2 roky, ale
jsme tu uz skoro 7 let a lepsi
misto k Zivotu neZ je Ceska
republika jsme si nedokazali
predstavit.

Po ¢em se vam z Vasi
domoviny nejvice styska?
Chybi mi rodina a jidlo!!!

Pracovali jste vzdy v tomto
oboru nebo jste se zabyvali

i néCim jinym?

V Argentiné jsem vystudoval
gastronomii a par let se ji
vénoval, ale mou silnou strankou
byl prodej. Kdyz jsem se sem
dostal, moje troven anglictiny
nebyla dobra a Cestina je velmi,
velmi tézk4, tak jsem se vratil ke
své profesi kuchare a zalozil
jsem spolecnost, ve které mame
sva bistra v Praze, ale vyrdbime
i argentinské jidlo, které
proddvadme novym partneram

foto: www.chilleylimon.cz

Jaké jsou vase specialitky? Co
maji Cesi radi, na jaké jidlo
chodi nejradéji?

Vsechno co v bistru
pripravujeme jsou mexické
speciality. Cesi maji nejradéji
burrito a nasi mexickou bowl.

Jaké jsou typické suroviny,
ze kterych varite? Je néco, co
se da v Cesku tézko sehnat?
0Odkud berete jednotlivé
suroviny?

Typickymi surovinami jsou
avokado, koriandr, rajcata,
limetky a ruzné chilli papricky.
Nedostupnd jsou v Cechach
zelend rajcata tomatillo, daji se

po celé CR, Vidni a Slovensku

Jak vas napadlo, Ze si v Praze
otevrete restauraci?

Nejdrive jsme si zalozili bistro
na Zizkové. MiZeme rici, Ze to
byla nase prvni Skola a nyni nasi
znacku s vlajkovym produktem
Empandas dodavame do dalSich
restauraci a bard, které nemaji
kuchynisky personél nebo chtéji
mit na jidelnicku néco
exotického.

Jaké jsou vase specialitky? Co
maji Cesi radi, na jaké jidlo
chodi nejradé;ji?

Empanady jsou argentinskym
Zivotnim stylem. Jsou vSude

a prodavaji se témeér na kazdém
kroku. Kazda oblast nebo region
ma vlastni receptury a vlastni
postup, ale zaklad je stejny

a jednoduse genidlni. Tasticka

z jemného tésta, plnénd smési

s gejzirem téch nejlepsich chuti.
A jaka je ta nejlepsi forma

a zplisob konzumace? Ta se
nemeéni ani

béhem staleti......Rukama,

v chlizi, v sed8, v préci,

pri prochazce, béhem fiesty, ale
hlavné s prateli, v rodiné, se
svymi blizkymi, a to vSe
okorenéno usmévy a dobrou
naladou. Méme 17 druhti
empandd, tri tradicni s masem,
vegetarianské s hodné syrem

a 100% veganskeé.
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koupit jen konzervovaneé.
Cestvou zeleninu méme

od lokalnich dodavateld,

na mexické specialni suroviny
mame dodavatele, ktery
importuje suroviny primo

z Mexika.

Prozradite nasim ¢tenarum
néjaky vas tajny recept? A je
néjaky, ktery nechcete nikdy
prozradit?

Recepty nebudeme prozrazovat,
prijdte je ochutnat. :)

Co mate na své praci nejradéji
a co by vam nasi ctenari
naopak nezavidéli?

Nejradéji mam,

kdyz zékaznikovi chutna a je
spokojena. Mam rad svoji praci,
ale nékdy je tézké pracovat

s lidmi.

Jaké ceské jidlo mate radi vy?
A co vam naopak nechutna?
Neexistuje nic, co by mi zatim

z Ceské kuchyné nechutnalo.

Dékujeme Vam za rozhovor
a tésime se na navstévu!

Autor: redakce

Nejprodavanéjsi je hovézi

a kureci maso

s karamelizovanou cibulkou

s nivou a také syrové. Nase
empandady jsou rucné vyrabéné,
jedna po druhé ruc¢né uzavirané
a diky kvalité nasich surovin
jsou 100% zdraveé,

protoze spolupracujeme

s ¢eskymi rodinnymi farmami.
Nemtizu v Cechéch najit kofent
a vozim je z Argentiny,

protoze jsou zakladem nasi
gastronomie.

Co vas na praci bavi a co ne?
Nejvic mé bavi tvorba novych
chuti, hrani si s prisadami

a texturami, to meé vzrusuje. Co
by mi Ctenari nezavidéli bylo
oloupat a nakrajet 200 kg cibule
za tyden!!!

Jaké ceské jidlo mate a naopak
nemate rad?
Miluju svickovou

a bramborovo-houbovou polévku, ktera si

momentalné nevzpomenu

na nézev a co nemuzu ochutnat,
je chléb s veprovym sadlem

a syrovou cibulkou, jen

pri pomysleni na to se mi zveda
zaludek.

Moc dékujeme za vas cas
a tésime se az ochutname vase
jidlo.

Autor: redakce
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Pizza jako v Neapoli?
Pokracovani rozhovoru s
Francescem Gallucci.

Do Ceské republiky se
zamiloval jiz v dobé studii.
Diky Erasmu se totiz podival
do Brna. Vystudoval sice
vysokou $kolu, ale svij zivot
zasveétil jidlu, které chutna
snad kazdému. Pizze.

Kterou pizzu nejcastéji
doporucujete? Je to pravé
pizza Frankie?

Rekl bych, Ze ne, protoze ne
vsichni maji radi tundka.
Speciality jsou urcité pizza
bambola, coz v italstiné
znamena panenka, ne jako
veprova panenka. Je v ni
mortadela, vite, co je mortadela?
Vypadé podobné jako ten ¢esky
salam gothaj, vypada podobné,
ale chut je jind. Také se pridava
mozzarella, pece se jen tésto

s mozzaarellou, potom se vynda
a po peceni se na ni poklada
mortadela. Protoze se nesmi
péct, jinak by se hodné zménila
jeji chut. DAl se pridéa ricotta

a jeSté pistaciové kousky, takze
opravdu specialni pizza.

Potom mame pizzu Mirko, podle
jednoho kamaréda, na té je
bresaola a emulze z citronu

a olivového oleje. Je to nase
nejdrazsi pizza protoze kvalitni
suroviny na ni jsou drahé. Déla
se podobné jako bambola,
nejprve se pece tésto

a mozzarella a potom pridava
maso, ta emulze, rukola a jesté
nahrubo strouhany parmazan. To
je pizza Mirko.

Jesteé pizza sousiga e patate, to je
moje dalsi oblibena pizza, kterou
jsem zapomnél rict. S itlskou
klobasou a predpecenymi
brambory s tymidnem,
rozmaryne a ¢cesnekem. Hodné
vonhava pizza. Vyborna.

Snazime se kazdé tri mésice
pizzy obmeénovat na sezénni
speciality, napriklad v 1été

s lilkem, na podzim pizza s pyré
z pecené dyné a v zimé

s brokolici a tak dale.

Je néco, ¢im Vas Cesi stvou?
Napriklad ananas na pizze.
Ne, to mi nevadi, protoze vam
néco povim. V Italii se
pripravuje antipasto a na
svatbéch nebo slavnostech nikdy
mezi antipasti nechybél zluty
meloun s prosutem. Sladké

a slané dohromady. Tak proc¢
ananas a Sunka je Spatné

a meloun se Sunkou nevadi?
Mné osobneé to nechutna, tak to
nedélame a nebudeme délat, sice
nékdy nékdo prijde a zepta se,
jestli mame pizzu Hawai? Tak

rekneme, 7Ze nemame ananas,
potom jesté zkousi, jestli mame
kukurici, ta ale bohuzel nepatri
na italskou pizzu, takze ji
bohuzel nemame.

Co mate na Cesich rad?
Myslim, Ze jim miZzeme vérit.
Italové resi véci vic srdcem,

s Cechy je leh¢i spolupracovat.
Mam rad Cechy jinak bych tady
nebyl skoro 15 let.

Ale urcité se najde néco, ¢im
Vas stvou.

Tak chcete to opravdu védeét?
Mam pocit, ze ¢asto nejsou Cesi
schopni dostatecné komunikovat
véci, jak by si je predstavovali.
Napriklad v tramvaji do sebe
radéji tlaci nez aby rekli
jednoduché zdovolenim. Prosté
ta schopnost komunikovat.

Jaké typické suroviny
pouzivate, nechavate si néjaké
dovazet? Jsou vSechny
sehnatelné v Cechach?

Ano, nechavame si dovazet
mouku, italskd mouka se da
sehnat i tady, ale zndm osobné
rodinu v Italii, kterd vlastni mlyn
a vim ze déléa vSe poctive.
Nechévame si také dovazet
néjaké piti (bergamoto,
limonadu), néjaké citrusy. Také
si nechavame posilat loupana
rajcata, ta dlouha, ktera se
pouzivaji na sugo. Sugo je
italsky zptsob, jak varit rajcata.
My pouzivame vse z Itélie, ale
vétsina italskych véci se da
sehnat v Praze. Co nedovazime
jsou napriklad zampiony

nebo sezénni véci jako

na podzim dyné. Zakladni
suroviny jako gorgonzola
nechévame dovazet z Italie.

A také olivy, ale olivy nejsou
moc pro déti. Je to tak? Moc déti
je neji.

Ale mam neter, které je 9 a ta je
trochu jina nez jiné déti. Ona
nechce hranolky, nechce syr, ale
chce brokolici nebo kveték.
(smich) Opravdu. Déti, které
nemaji rady hranolky? Asi tézko,
ze? (smich)

Mate néjaké tajemstvi ukryté
v receptu, které nechcete
nikdy prozradit?

S pizzou??

Cokoliv.
Ne.

A s pizzou?
Také ne, protoze na kurzech
ucim jak postup, tak stejny

recept jako ve své pizzerii.
Neexistuje dokonaly recept. Ja
vam mohu rict, jak délam pizzu,
kolik ddm mouky, jak
postupovat a cely ten proces. Ale
mit ten pocit, jak poznat stav
tésta trva dlouhy cas,

protoze nestaci jen jeden kurz

a udélat pizzu treba 5x a uz vite,
jak se pizza déla. To je proc¢
nejsem ani zarlivy

kvili receptim a postuptim ani
nemam tajemstvi, protoze je
tolik postuptli a procestl, které je
potreba pochopit a rozumét jim,
aby napriklad focaccia chutnala
presné tak jako v Janove,
hlavnim meésté pro focacciu.

U té je postup hodné podobny
jako napriklad na rimskou pizzu,
ta se pece primo v plechu. Au
vSech pizz je proces velmi
podobny a ¢lovék, ktery neni
odbornik nevidi rozdil, jakou
pouzit mouku a pro¢, jak dlouho
nechat tésto fermentovat, jak
formujeme bochanky na pizzu,
protoZe tésto obsahuje lepek

a tak podobné. Co chci rict je, ze
nejdllezitéjsi je porozumét tém
procestm.

Po cem se Vam nejvice styska?

Je néco takového?
Ano, more a pocasi. A rodina
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urcité. More a pocasi je sice
klasicka odpoveéd, ja to vim, ale
je to pravda.

Jak casto jezdite za rodinou?
Asi 3x za rok, urcité v 1éte,

na Véanoce a potom nékdy
béhem roku. Tento rok jsem
nemohl na Vénoce, tak jsem

za nimi prijel v lednu a letos
pojedu do Itélie jeSté v srpnu.
Driv to nestihnu, jelikoz ted'
jesté otevirdme nasi druhou
restauraci v Praze, na Andélu.

Jéé, vy budete mit restauraci
na Andélu?

Ano, v ulici Ostrovského. Chtél
bych ji tam mit otevienou

do pulky ¢ervna, tak pak prijdte
ochutnat.
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Pokracovani clanku

Frankie!

foto: Markéta Zitkova

Dékujeme, vratime se jesté

k té rodiné. Mate tady

v Cechach rodinu?

Ne, rodinu mam v Italii. Tady
jesté nemam manzelku a déti,

a tu bydlim uz 14 let (smich).
Ale letos 8. cervna za mnou
prijede z Itdlie moje sestra

s manzelem a détmi. Tak uz se
na né moc tésim. Mél jsem

v plany, Ze ta nova pizzerie bude
jiz oteviené, ale kvili byrokracii
se to trochu zpomalilo, ale
kolem 15. ¢ervna uz bude snad
otevreno. Ale kvilli prijezdu
sestry se to mozna také trochu
opozdi, nebudu se tim stresovat,
prosté uvidim. Aspon na ni budu
mit vice ¢asu a energie, kterou
chci vénovat rodiné.

Mate tady v Praze néjakeé
italské pratele?

Ano, plivodné jsem nechtél,
nevyhledaval jsem Italy, abych
pak nebyl jenom s nimi. Ale
pratel tu mam opravdu hodné.
V Praze Zije kolem 30 000 Itald.

Mate néjaky oblibeny italsky
podnik v Praze? Cukrarnu,
pekarnu, restauraci?

Ano, cukrarnu Dolce Mente. Je
drah3, ale naprosto vyborna. A ja
se také na néco zeptam. Mluvi
nékdo z vas italsky?

Nase pani ucitelka! A jak se
viibec fekne italsky treba
dobry den?

Buon Giorno.

Co mate nejradéji na své
praci?

Je to ten diivod, pro¢ jsem
vlastné skoncil s praci

v kancelari. Citim se jako leadr
skupiny. Ne jako boss, to je
velky rozdil, zda jste leader
nebo boss. J& si moc rad necham
poradit i od svych zaméstnanct.
Nechci, aby méli pocit, Ze jsem
nad nimi, i kdyz jsem jejich Séf.
Ale obcas je potreba byt Séfem,
jelikoZ téch projektt mam ted’
opravdu hodné. Neni to jen ta
pizzerie, ted otevirame druhou
restauraci, délam kurzy a tak.

Chci, aby lidé, kteri se mnou
pracuji védeéli, Ze je to i jejich
véc. ne Ze jen pracuji pro me.

A to je pro vSechny velmi
dlilezité, jsme jedna velka rodina
a chci, aby byli moji lidé
spokojeni. Hodné do toho
vkladam své energie, chci aby se
lidé citili fajn, mohli se mnou
mluvit o svych problémech

a tak. A tak to mam v praci

a v zivoté. Navic chci stéle
zlepsovat i sam sebe. Snazim se
zlepsit i ve své praci, kazdy den
studuji recepty na rizna tésta,
sleduji youtube v italStiné a stale
se ucim.

Mate neéjaky profesni cil?
Ted budeme otevirat druhou
pobocku. Nejvice bych asi chtél,
aby vzniklo jesté vice pobocek

s pizzou Frankie nejen v Praze,
ale treba i v Brné. A aby se co
nejvice lidi chtélo zacit ucit délat
pizzu. Tfeba i poméhat raznym
restauracim a délat pro né
konzultace. A hlavné formovat
velky a skvely tym lidi,

Jak mluvite se svymi kolegy
v praci?

Ja zaméstnavam ted dva Cechy,
dvé Italky a jednoho Ukrajince
a jednu Rusku, takze v praci
mluvime vétsinou anglicky, aby
rozuméli vSichni. Ja tedy denné
stridam tri jazyky, italStinu,
cestinu a anglictinu. Ale vSichni
mluvi ¢esky, nékdo vic, nékdo
min, ale zéklady maji vSichni,
aby se mohli dorozumeét

s klienty.

Co na své praci nemate rad?
Starat se o lidi, kdyz jsou
problémy, to mi neni prijemné.

Co vas tési v zivoteé a co vas
naplnuje, kdyz zrovna nejste
Frankie z pizzerie?

Chci opravdu pomahat lidem.
Nedélam to pro penize. Ano,
penize jsou dulezité, davaji vam
volnost, svobodu, ale pak uz vic
penéz nepotrebujete a nejste
treba uz schopni poznat, zda
penize potrebujete nebo chcete
jen vic a vic. A to uz je Spatneé.
TakZe pro mé jsou dilezité
hodnoty, laska, rodina a pomoc.

Kdybychom treba naplnili
tridu, tak byste nam prisel
udélat i kurz do skoly?

Urcité ano, to neni problém, moc
rad. Kdyz se ozvete po zari, tak
moc rad. Doufém, Ze zistaneme
v kontaktu. Kurzy pro déti

a ochutnavky vam klidné

|
=

zar{dim. MliZzeme udélat takové
nase mini pizzy. Driv jsme je
méli v restauraci i v nabidce, ale
potom jsme to zrusili a nechali
je jen takhle na rtizné akce,
cateringy a tak. Obcerstveni
jsme uz deélali treba pro Ferrari
a dalsi svétové firmy, treba
klienty v Parizskeé ulici. Jelikoz
pizza je pro vSechny, je

pro bohaté i chudé a vSem
chutnd. Hodné délame svatby,
zejména pres léto.

Jite pizzu a jak casto?

Ano, 4x az 5x tydné. A nikdy me
neomrzi, pizzu vzdycky. Mym
poslanim totiz je, aby pizzu méli
radi vSichni.

Prodavate v restauraci také
dezerty a jaky je vas oblibeny
dezert?

Ne, délame jen pizzy. Ale muj
oblibeny dezert je tiramisu, je to
jednoduchy recept, ktery
zvladne kazdy a také proto, Ze se
nemusi péct. Jen musite koupit
italské piskoty s cukrem, to jsou
takové ty dlouhé piskoty, urcite
je znéte. Jsou lehoucké, skoro
prazdné a absorbuji hodné kavy
popripadeé jinou tekutinu. Pak uz
se jen pripravi krém

s mascarpone a je to. Jinak
vlastné jesté baba. Vite, co je
baba? Takovy neapolsky dezert.
Tvar jako houba a serviruje se
polozena na bok. Je to podobné
jako babovkové tésto, ale k tomu
je jesté potreba udélat sirup.

Na litr vody 300-400g cukru
podle chuti, kdyz je to vice nez
500, uz by nebyl tekuty. Potom
se jesté pridava rum nebo nékdo
pouziva italsky citronovy likér
limoncello. A do této smeési se ta
upecena houbicka ponori

a necha se nasaknout. Je to také
docela jednoduché, protoze tam
neni zadny krém, i kdyz existuje
také varianta s krémem. Jednou
jsem zkousel babu i doma.
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foto: Markéta Zitkova
Moc dékujeme za Vas cas a uz
se tésime az prijdeme Vasi
pizzu ochutnat.
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Literarni soutez O
cenu Karla Capka

foto: cktravel.cz

Pojdte se spole¢né s nami
podivat na nejlepsi literarni
texty, které zvitézily v letoSnim
ro¢niku soutéZe O cenu Karla
Capka. Tématem dnesni soutéze
bylo “To by meé ani ve snu
nenapadlo.”

Stépanka Linxova 9.A,
kategorie IIT

,T0 by mne ani ve snu
nenapadlo, Marine.” rekl. Tento
muz, Antoine, byl mtj spole¢nik
na cestach uz dlouhy cas.
Spolecné jsme cestovali

od mésta k méstu a zkoumali
umeéni nasi rodné zemé, Francie.
Jakozto sama umélkyné jsem
vzdy obdivovala dila mych
kolegli a obzvlasté mistra
Edouarda Maneta. ,Ale Antoine,
vSak znam vase napady. Jsem si
jista, Ze neni nutné, abyste
chodil za dévcaty. Do konce
tohoto roku bych se stejné rada
vratila domt za otcem.

Nebo ovsem... jestli tu chcete
zistat...” trochu jsem se

pousmala a naznacila, Ze Zertuju.

Antoine a ja jsme se Cas od ¢asu
skadlili, ale vérila jsem, Ze by
mne nikdy neopustil. ,Ano,
urcité tu maji skvélé...” odmicel
se a na chvilku se zamyslel

nad formulaci nasledujici véty.
.»...skvélé nabidky.” Oba jsme se
zasmali. Zrovna jsme se
nachézeli ve skromné kavarné
ve stredu Parize. N&s hotel byl
asi o tfi ulice ddl, ale rekli jsme
si, ze bychom se stavili na kavu
alespon jeden vecer, ktery tu
stravime, nez pojedeme dal.
Venku se pomalu stmivalo, proto
jsme zaplatili a vydali se

na hotel. Kazdy z nas mél svij
vlastni pokoj, nejen

kvuli soukromi. Na rozdil

od Antoine jsem Casto
ponocovala, kdyz jsem
pripravovala itinerar na dalsi
dny, nebo pracovala na mém
vlastnim dile. Lidé mé obrazy
Casto chvali, ale prece jen jsem
vzdy radéji davala prednost
psani vlastnich knih, a vim, Ze
tento cestopis bude vrchol mé

tvorby. Vcera jsem ovSem byla
aZ moc unavena a po horké
koupeli jsem si rovnou lehla

do postele. Na chodbach hotelu
se uz také zhaslo a tak jediny
zdroj svétla byl tplnék, ktery
prosvital do mého pokoje skrze
mezeru mezi zavésy. Chvili jsem
jesté premytala nad novymi
napady, které jako vzdy
navstivily moji hlavu,

pred usnutim, az se mi oCi
zavrely unavou. Rano mé
probudil hluk lidi na ulici. Ano,
vyhled z okna na centrum meésta
byl krasny, ale rusny. Posadila
jsem se na postel. OCi jsem si
promnula a zbavila je ospalkd.
Vstala jsem a protéhla se. Pokoj
byl porad tmavy, ale kdyz jsem
roztahla zavesy, bodlo mne ostré
svétlo. ,Kolik je hodin?“ zeptala
jsem se sama sebe. Presla jsem
do koupelny, oplachla si oblicej
studenou vodou a prevlékla jsem
se. Bylo to velmi zvlastni.
Obvykle na dvere zatukal
Antoine a rekl mi, Ze je ¢as
odchazet, ale podle slunce bylo
pozdni dopoledne a Antoine
nikde. Vysla jsem pred pokoj.
Na chodbéch ticho. Zatukala
jsem na Antoineho pokoj, ale
nikdo mi neotevrel. Vzala jsem
za kliku a dvere otevrela. Pokoj
byl prazdny a vSechny jeho véci
byly pry¢. Odesel? Nechtéla
jsem tomu verit. Muselo
existovat logické vysvétleni.
Oblékla jsem si sviij kabat

a vydala se do mésta. Musela
jsem najit Antoineho. Po chvili
chtize mé to zarazilo. Na ulicich
nikdo nebyl. Slunecni svétlo se
odrazelo na oknech prazdnych
obchodt a hiélo mé na tvarich.
I kdyZ pomalu nastéval podzim
a rana byla chladnd, nyni jsem
trochu litovala, Ze mam svij
kabat a ne néco do teplého
pocasi. Za mnou se ozvaly kroky
a ja se rychle otocila. ,Marine?
Jste v poradku?“ Antoine se

na mé dival, jako bych udélala
néco velmi zvlastniho, ale v tuto
chvili jsem byla rada, ze vidim
znamou tvar. Neodolala jsem

a objala jsem ho. Antoine
vypadal zaskocen. Pomalu se
ode mne odtahl. A kdyZ jsem se
na ného podivala, shlizel na mé
chladné. Poté si povzdechl.
»Marine, je mi to lito, ale rad
bych zlistal v PariZi.” fekl
prosté. ,Prosim?“ zarazené jsem
odvétila. Nemohla jsem uverit,
Ze by mne opravdu opustil.
»Nékoho jsem potkal. Ano,
zamiloval jsem se a rad bych tu
zustal se svou milou.” Antoine

Uk ol

foto: cktravel.cz

se ke mné otocil zady. ,Prisel
jsem vam rict sbohem.”

Ubéhla minuta, mozna vic, ale
jediné co jsem zvladla bylo tam
stat jako Lotova zena. Antoine
mé nechal stat samotnou

na nameésti a s klapanim
podpatku rdzné odesel Klapot se
nahle zménil na klepani.

S trhnutim jsem se probudila.
,Marine? Mohu vstoupit?“
Zaznél Antoineho hlas. Pokoj
byl zalit zlatym svétlem, pravé
vychazejiciho slunce. ,Byl to
sen,“ zaSeptala jsem ulevné

a poté hlasitéji dodala ,Jisté
pojdte dal.“ Posadila jsem se.
Dvere se otevrely a ja se
rozespale podivala

na Antoineho. ,Jak se vam
spalo, Marine...” zarazil se

pri pohledu na mé. ,Jste

v poradku?” Zeptal se opatrné.
Nechdpala jsem, co tim myslel.
Alespon do chvile nez mi slza
dopadla na ruku. Rychle jsem si
otrela oci, odhodila perinu

a vstala jsem z postele. ,Ano,
nic to neni. Jenom Spatny sen”
rekla jsem mu a usmala se.
»chcete o tom mluvit?” jeho hlas
byl obezretny. Chvili jsem

nad tim premyslela. ,Jen...
Slibte mi, prosim, ze mne
neopustite.” Jeho ruce mne
objaly. ,Rekl jsem vam to véera
a reknu vam to i dnes. To by
mne ani ve snu nenapadlo.”
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Verca v jine dimenzi

Nase noviny vam prinaseji jeste
jednu krasnou ukéazku od nasi
novinarky Kacky.

Katerina Dominikova 4.A,
kategorie II

Létala jsem. Bez kridel, letadla,
ale presto jsem létala. V tom
jsem uslysela chichotani.

Kdyz jsem otevrela ocCi a sedla
si, spatrila jsem pred sebou
nékolik zvlastnich postav. No,
spis priserek.

Byla jsem zmatena. Posledni, co
si pamatuji bylo, ze lezim

v posteli ve svém pokoji. Ted'
jsem sedéla na tvrdé podlaze
na neznameém miste.

Jedna z priserek ke mné prisla
bliz.

»Nazdar holko, jmenujeme se
Hana, Blana, Stana a Anna,“
rekla mi priserky.

,Ahoj, ja jsem Verca,”
odpovédéla jsem.

»Kde to jsem?“ zeptala jsem se.
,Tohle je tviij novy domov,”
odpovédély mi priSerky.

,To se mi nelibi, chci domd,

za rodinou. A to hned!” rekla
jsem

»Ne,” zaznél ze tmy za mnou

foto: dumlatek.cz

hluboky hlas.

Kdyz jsem se otocila, tak jsem
spatrila velké monstrum se
zlatou korunou na hlavé.
,Kralovna,“ Spitla jedna

z priserek.

Nahle mi to docvaklo. Byla jsem
unesena.

Ze tmy se vynorily dalsi zelené
priserky a zacaly mne zvedat
bez toho, aniz by se mé dotkly.
Nékam jsme zase letéli.

Za chvilku jsme dorazily

na misto, kde byla klec a v ni
stovky déti. Byly zmatené stejné
jako ja. Priserky mne strcily

k nim a ja jsem uvidéla svou
spoluzacku Karlu.

Indianska unikova hra na Cerné

hore

Celé hry se ucastnilo 6
indanskych kmentl, v kazdém

z nich bylo okolo 21 déti z 1.

a 4. trid. Prvni kol prozrazoval,
jak se dostat k dalSimu ukolu

a to pomoci indicii, které se
meély hledat po tridé podle
planku na tabuli. Tymy musely
spojit sily a slozit tomahawk,
coz je indanska sekera. Druhy
ukol se nachazel na terase
Horského hotelu. Takto jsme
obesli celou chatu a cestou jsme
obsahovali zapis indanskych
jmen, grafomotorické cviky,
rozsifrovani tajnych zprav,
spravné pochopeni sméru cesty,
hledani opravdu dobie
schovanych tikolt a skladéni
indicii. Posledni dva tkoly se
skryvaly az na samotném
vrcholu hory po krajich lesa.

U rozpadlého zriceného horkého
{ikol. Byla to basefi Saman

o sedmi slokach, kterou se tym
musel naucit nazpameét.
Samotné zapamatovani by
nebylo to nejhorsi, ale cely
kmen uz byl vyCerpany

a proto nedokéazal tak dobre
spolupracovat. Kdyz jsme méli
v ramci moznosti naucenou

basen, sebéhli jsme kopec

za burécivych indianskych
poktikl, az jsme dobéhli k chaté,
kde uz ¢ekala indianka a my
pred ni zarecitovali naucenou
bésen.

Vecer byla slavnostni diskotéka,
pri niz jsme se také dozveédéli,
kdo tnikovou hru zvladl

nejlépe!

Poradi bylo takové:

1. misto: Inteligentni

s celkovym casem 1 hodina

a 45 minut

2. misto: Cervanci s celkovym
casem 1 hodina a 47 minut (za
tento kmen soutézila nase
novinarka Rozarka
Schmidova)

3. misto: Apaci s celkovym
casem 2 hodiny a 10 minut (za
tento kmen soutézila nase
novinarka Anezka Zizalova)

4. misto: Rychli gepardi

s casem 2 hodiny a 13 minut
(za tento kmen soutézila nase
novinarka Kacka Dominikova)
5. misto: Toca Boca Svp

6. misto: Cupacabra

Tato Skola v prirodé se nesla

v indidnském duchu a proto i
tato unikova hra byla celd
protkana indidnskymi tkoly.

,Ahoj, jak dlouho tady ses?“
zeptala jsem se

,Od Ctvrtka,” odpovedéla Karla
,Aha, tak proto jsi nebyla

ve Skole,” rekla jsem

Byl vecer a déti si pomalu lehaly
na zem a usinaly. Kdyz jsem se
na né divala, bylo mi jich strasné
lito. I proto jsme zacaly s Karlou
plénovat uték. Bude to tézkeé.
Vsude jsou straze.

Po nékolika dnech pozorovani
jsme s Karlou zjistily, ze kvétiny
se zZlutymi kvéty, které rostou

v nasi kleci, priSerky nenavidi.
Omdlévaji z jejich viné.
Napadlo nas, ze z nich upleteme
velkou sit, kterou si pres sebe
prehodime. Pak zkusime najit
vychod. Zamek klece byl dalsi
prekazkou. Karla si myslela, ze
by mohla otevrit svou sponkou
do vlast.

Byly jsme pripraveni. Jdeme

na to! Karla si vyndala z vlasl
pinetku a po chvili se ji podaril
odemknout zamek. Hodily jsme
pres sebe a déti upletenou sit

z rostlin a bézeli jsme hledat
vychod. PriSerky nas zacaly
pronasledovat. Postupné
omdlévaly, ale pribihaly dalsi

a dalsi. Uz nam dochazely sily,

v vy,

Martin Adam P. (4.A): Podle mé
to bylo to predélavani cisel

na abecedu.

Laura S. (4.A): Basnicka!

Jonas F. (4.A): Basnicka.

Vojta K. (4.A): Pro mé byla

vvy

nejtézsi ta basnicka.

Co se ti nejvice libilo?
Martin Adama P. (4.A): Mné
bésnicka.

Béna M. (4.A): Prevody téch
Cisel do pismen a hledéni téch
puzzli, to mé moc bavilo.
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kdyz jsem pred sebou uvideéli
zarici skvrnu.

,Myslim, Ze to je portal.
Dovnitr!“ zavelela Karla
Vbéhli jsme do skvrny. VSichni
kolem mne se zacali vytracet.
Potom jsem zacala mizet i ja.
Lezela jsem zase ve své posteli.
,Fuj, to byl divny sen,” rekla
jsem si pro sebe. V ruce jsem
vSak svirala neznamou rostlinu
se zZlutym kveétem.

Laura S. (4.A): Mné se libil
ukol, kde jsme méli v prirodé
hledat, co se da ohybat, co je
vonavé a tak.

Co byla uplna brnkacka?
Laura S. (4.A) : Ty spojovacky!
Béna M. (4.A) : Ty papiry, jak
jsme méli hledat v prirodé.
KacCka D. (4.A) : Asi zapsat
indianska jména.

Autor: Kacka Dominikova,
Rozéarka Schmidova, Anezka
Zizalova a redakce



